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CAPITOLO 1
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CON SERVIZIO
AL TAVOLO

Ogni giorno sforniamo croissant,
torte, biscotti ed altri dolci home made.
Vieni a scoprirli direttamente al bancone!



( MENU )

La storia del Caffe Pascucci inizia nel 1883 da Antonio
Pascucci, figlio di tessitori, che decide di dedicarsi al
commercio, appassionandosi ai caffe crudi. Negli anni 2000,
I‘apertura del primo centro pilota Caffe Pascucci a Monte
Cerignone (PU) e il brevetto del sistema di torrefazione
Pascucci. Noi ci siamo innamorati del Pascucci Riserva Bio:
una miscela di caffe coltivati in regime di agricoltura biologica
provenienti da differenti origini, alture e tipologie di pianta, con
sentori di frutta passita, albicocca, mandorla, pesca, miele,
cacao, sciroppo d’acero, cioccolato fondente.

e possibile richiedere alternative alternative vegetali
O senza lattosio per le bevande a base di latte

cattelteria

€150  CAFFE ESPRESSO - Pascucci
€250 CAFFE FILTRO - Pascucci
€2,00 CAPPUCCINO

€ 2,00 LATTE MACCHIATO

€150  ORZO

€180  GINSENG

ZHEELE, SOOI IS SIS L Arive 5 [ \
. \
Pierre Dolce al cuore (km O)

£500 CIOCCOLATA CALDA GIANDUIA
Pierre Dolce al cuore (km 0O)

€ 4,00 SPREMUTA D ARANCIA
w010, ACQUA




( MENU ) cR3 PIERRE

= DOLCE-ALSC UQRE

Con Pierre — Dolci al cuore abbiamo in comune ['attenzione
per le materie prime e [a passione nel plasmarle alle
aspettative del palato. Questi artigiani marchigiani mettono al
centro delle loro creazioni il cioccolato, la frutta e le spezie
che si incontrano per dare vita a specialita dolci di alta gualita:
tavolette, creme spalmabili, cioccolatini, miscele per
cioccolata in tazza, succhi di frutta e confetture.

Amore, passione, maestria, ricerca, creativita e continuad
innovazione: € questo che muove il cuore dolce di Pierre.

succhi di frutta

Pierre Dolce al cuore (km O)
€ 4,00 ARANCIO BIONDO DEL PICENO

€ 4,00 PERA

€400  ALBICOCCA

€ 4,00 PESCA

€ 4,50 ALBICOCCA, ARANCIA E ZENZERO
€ 450 POMPELMO ROSA E CARDAMOMO
€ 430 MORE, PESCA BIANCA E VANIGLIA
€ 480 NETTARE DI FRAGOLA




H,O STILL SPARKLING )
PORZIONE Ne
STAN DARD “ +1 +2 +3
EGGS
SCRUMBLE POCHE OCCHIO DI BUE
PAN BRIOCHE CLASSICO AL NERO DI SEPPIA
BACON CROGCANTE SALMONE MARINATO /“ E
PROTEIN & SMOKED SAUSAGE ALLA BARBABIETOLA 513 AC\(
SIDE POMODORINI E CIPOLLA SALTATI AVOCADO
CAFFE ESPRESSO AMERICANO CAPPUCCINO
TORTA ' J ,
DEL GIORNO CHIEDI A NOI LE PROPOSTE DI OGG!!
YOGURT GRANOLA FRUTTI ROSSI
_)
| | SPREMUTA SUCCO BIO .
| | CLUB SANDWICH

:

PANCAKE SALATO ZUCCHINE, POMODORINI CONFIT, PHILADELPHIA

i

BAGEL SALMONE DELI SPREAD, CIPOLLA MARINATA E AVOCADO

i

PANCAKE SCIROPPO D’ACERO

WAFFLE SCIROPPO D’ACERO

-

CRUMBLE COOKIES

FRENCH TOAST MIELE E COMPOSTA DI FICHI

DISPON

ILE DAL

DALLE 10.00 ALLE 14:00

"RCOLEDI ALLA DO

-NICA
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*Chiedi al personale di sala
per conoscere le disponibilita di oggi

reddi di pesce

€ 10,00 CARPACCIO DI ZUCCHINE
E GAMBERI ROSA (2,9

€ 900  TARTARE DI TONNO

su crema di yogurt e olio al finocchietto
(479)

€ 10,00 CARPACCIO DI TONNO

con crema di mango e zenzero
(4,9)

€ 10,00 - MAZZANCOLLE CBT

yogurt, fragole e salicornia
(2,7.9)

€ 9,00 BANEBRIDECHE I OST AL
con burro montato e alici del

Cantabrico
(1.4.7.9)




( MENU )

*Chiedi al personale di sala
per conoscere e disponibilita di oggi

caldi di pesce

€ 9,00 POLPETTE DI ALICI (5 PZ)
SuU crema di datterino e menta (1,3,4,7.,9)

=00 POLPETTE DI BACCALA (4 P2)
Ssu crema di pomodoro e mayo al
basilico (1,3,47,9)

€ 10,00 MAZZANCOLLE CROCCANTI (5 PZ)

su letto di ajoblanco
(1,2,3,8,9)

€900 SAUTE DI COZZE
(912.14)

€ 10,00 BOCCONCINI DI RANA PESCATRICE

agli agrumi
(1,4,9)




( MENU )

*Chiedi al personale di sala
per conoscere le disponibilita di oggi

_Dlant based

€800 NACHOS CON SALSA GUA CHE MOLE
(9)

€ 9,00 SCHIACCIATINE Al SEMI MISTI

con salmorejo
(1,7,8,91)

et POLPETTE DI ZUCCHINE (5 PZ)

con salsa aromatizzata alle erbe
(1.3.7.9)

6700 SPIEDINI
con feta, melone, anguria, cetriolo e

menta (6 PZ)
{7.8)

€ 38,00 INVOLTINI (5 PZ)
con zucchine crude, pomodorini confit

e hummus con salsa di melanzane
(1.911)




( MENU )

Una selezione di monoporzioni,
perfette per ogni occasione

{2t

€ 250 PAN-BRIOCHE TOSTATG
con burro montato e alici
del Cantabrico (1479)

22550 CARPACCIO DI TONNO
con crema di mango e zenzero (4,9)

Co2-al MAZZANCOLLA CBT
yougurt, fragole e salicornia (2,7,9)

€.2-50 POLPETTA Dl ALICI
su crema di datterino e menta (1.3.479)

€250 POLPETTA DI BACCALA

Ssu crema di pomodoro e mayo al basilico
(1,3,4,7.9) :

€250 MAZZANCOLLA CROCCANTE
su letto di ajoblanco (1,2,3,8,9)

€ 2,00 POLPE FFA DI ZUCCHINE
con salsa aromatizzata alle erbe 1.379)

€ 2,00  SPIEDINO

con feta, melone, anguria, cetriolo e menta
(7,9)

Ayl INVOLTINO
con zucchine crude, pomodorini confit e
hummus con salsa di melanzane (1,91

& oms
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CAPITOLO 4

Dranzo & cena

CENA DISPONIBILE SOLO NEI GIORNI
CON CHIUSURAAILLE 00:00

COPLERTO € 200

Mmailn courses

€1700 CALAMARATA
CON RAGU DI PESCATRICE (1.4.9)

€ 18,00  TAGLIOLINO CON TARTARE DI TONNO
pesto di rucola, scaglie di mandorle
al profumo di limone (1,3,4,8,9)

€116,00" =<SPAGHEEEONE CONSPIGOFEA
pendolini, olive, basilico
e limone (1,4,9)

o0 A STAGEIATE L EAENERG. DILSERRX
CONn cozze e calama_ri (1,3,914)

€ 14,00 SPAGHETTONE VEGAN
peperone arrosto, latte di cocco e basilico (1,6)

_Dranzo studenti

€ 11,00 SPAGHETTONI CACIO E PEPE (179)

€ 12,00 SPAGHETTONI GRICIA (1,3,7,9)
€ 13,00 SPAGHETTONI CARBONARA (1,37,9)

€ 16.00 OPPURE:
’ SPAGHETTONE A SCELTA

+ TORTA DEL GIORNO

=)
+ CAFFE ( > )




( MENU )

_Salads

€ 14,00

S cepele

20

S110:80

SREs0E

AR SRS R OIS A S G

lattuga, crostoni di pane, bacon, pollo,
avocado, pomodoro e condimento
caesar (1,3,6,7,9,0)

CAESAR SALAD DI TONNO
lattuga, crostoni di pane, bacon
croccante, tataki di tonno, avocado,
pomodoro, sesamo bianco e

condimento caesar (1,2,3,4,6,7,9101)

W EGANICAESAR

con ceci croccanti alla paprica, crostoni
di pane integrale e dressing caesar
vegan (1,6,8,9)

SUMMER SALAD

insalata di anguria, feta, cetriolo, cipolla
rossa e zeste su fondo di dressing di
anguria, sale, pepe, olio, aceto e
peperoncino (7.9)

CAPRESE-RBIMOZZ ARER-ACDI BUEALA
pesche gialle scottate, pomodoro e olio
al basilico




( MENU )

dessertls

SIS TORTINO DI CAROTE ALLA SALVIA

con crema pasticcera
(1,3,7,8,9)

€ 5,00 SELRBET E@=ANIGIIRIAJEM]S
con profumo di zenzero (9)

€ 7,00 it =EWIOLES EEGC OICOM-FC FON
semifreddo pina colada ricoperto con

cioccolato bianco e cocco rape
(3,7.9)
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DAL 1837 VITICOLTORI NEL CONERO

Dal 1837 i Moroder legano la loro storia y

al territorio del Parco del Conero, raccontandone profumi,
colori e sentori attraverso I'arte della viticoltura. Per fare vino
ci vogliono tempo, passione, consapevolezza, pazienza. £E1a
capacita di tessere storie che inizino tra i filari e finiscano nel
calice. La piu nobile e quella del Dorico, che ha ottenuto il
primo Tre Bicchieri del Gambero Rosso delle Marche, con la
vendemmia del 1988. Il Montepulciano e il vitigno principe,
dei vini Moroder, I'alfiere dell’eccellenza, declinato

In diverse interpretazioni.

1"OSSI Q@ @®

AION - Rosso Conero DOC E.5%E 18

Rubino intenso al profumo di visciola,
prugna passita e violaciocca, accompagna
tutti i taglieri e i primi saporiti.

ZERO - Rosso Conero DOC €5 €18

Viola intenso e dai sentori fragranti,
speciale compagno di grigliate e taglieri.
Equilibrato, armonico e buono per natura
perché non contiene solfiti aggiunti.

NOTTE - Rosso Conero DOC € Grn=lz

Rubino intenso ai sentori di frutti rossi,
e la nostra interpretazione piu classica
del secolare Rosso Conero. Delizioso
con i piatti della tradizione del promontorio.

ETERE - Conero DOCG Riserva €/ €28

Rosso rubino, potente e sinuoso, Sposa
arrosti, affettati e formaggi stagionati
con i suoi caldi sentori di viole e visciole.

DORICO - Conero DOCG Riserva a9

Tutta la storia del Rosso Conero in bottiglia
in un vino potente e vellutato, il primo Tre
Bicchieri delle Marche.




( MENU )

KAIROS S O 1

Verdicchio dei castelli di Jesi DOC

Classico Superiore

Fresco e floreale ai sentori di sambuco e
con un delicato retrogusto di mandorla,
speciale con pesci e carni bianche.

EMERA - Malvasia di Candia IGT S o= £20

Chiara e profumata dai sentori di pesca bianca
e ananas, compagna ideale di frutti di mare,
primi di pesce e formaggi delicati.

L]

rosati Q@

ROSA - Marche Rosato IGT € Onee27

Rosa come le ciliegie di maggio, deciso
come il sorriso di chi lo assaggia, compagno
perfetto di sformati, salumi e zuppe di pesce.

bollicine

BRUT ROSE - Spumante SN,

Uno spumante brillante e fine, dalle note
delicate di frutti rossi selvatici, pronto a esaltare
gli aperitivi piu eleganti.

EXTRA DRY - Spumante SO S

Uno spumante strutturato e cremoso pur
nel suo gusto secco, scoppiettante compagno
di pesci arrosto e formaggi morbidi.




( MENU )

vini dolci

BIANCONERO - Moscato Naturale S g el e

Un moscato fantasioso dal perlage finissimo,
fresco e profumato come una rosa gialla
appena sbocciata, elegante compagno

di lgrtereCrostate.

VINO & VISCIOLE S, SO

Una favola di succose visciole e uve
Montepulciano, avvolgente e goloso, squisito
compagno di cantucci e tortini al cioccolato.

per concludere

v 2

%o

Grappa di rosso Conero € 500
Grappa di dorico € 6,00

&
(a5
\
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( MENU ) N[/ COSE DI TE

Quello del Te e un mondo, fatto di tradizioni intense come i
profumi ed il gusto che sanno sprigionare. Ma anche di sogni
e desideri, come quelli che hanno condotto Fabiola Ruggiero,
anconetana, a praticare [Arte del Te coltivando la creativita e
trasformandola in un progetto, in un percorso, nel quale
vorremo guidarti attraverso combinazioni differenti e perfino
un Nnuovo modo di assaporare fragranze particolari ed
inusuali, abbinandole ai nostri piatti in menu. Troverai anche
indicazioni per come preparalo, se deciderai; dopo 'assaggio,
di acquistare la miscela.

Scorri questa Carta dei Te senza pregiudizi
EVivral Ut gEleEsPEFarizicie, Jurlazza O-if-calice;

e bianco

Terre del Sud

Te bianco Bai Mu Dan arricchito con mele, bacche
di olivello spinoso, barbabietola, scorze d’arancio,
melissa, fragole, petali di margherita gialla. Per

momenti di relax da regalare a sé stessi e agli altri.

Lasciare in infusione per 2-3 minuti.

e verde

Merenda in Campagna

Un Te verde squisito, arricchito con fragole, pesca
e ananas, ideale per chi apprezza i Te verdi
delicatamente dolci. Perfetto per il Te delle cinque
invernale ma anche estivo in versione picnic.

Lasciare in infusione per 2-3 minuti.

s 2




( MENU )

e nero L% N es0

Italian Breakfast

Blend a base di te neri dal gusto intenso, tipici della
tradizione anglosassone, ma rivisitati in stile
italiano: da qui I'idea del nome, Italian Breakfast. E
caratterizzato da note maltate e un finale di cacao.
Note maltate e un finale di cacao e caffe.

Lasciare in infusione per 10-15 minuti.

carl orey
tiore Dl T

Elegante e sofisticato, questo Te nero vellutato e
arricchito con essenza naturale di bergamotto e
teneri fiori di malva e fiordaliso. Un Te regale!

Lasciare in infusione per 2 minuti.

profumao
di natale SE

Te nero, mandorle, cannella, boccioli e petali di
rosa, aroma di rum e marzapane. Da provare anche
In versione serale aggiungendo un po’ di rum per
ottenere un punch.

Lasciare in infusione per 2-3 minuti.

(3 =22




( MENU )

Tisana

Un mix esplosivo di colori e profumi che regala
gusto e buonumore. Ibisco, citronella verbena,
mela, arancio e fragole: per colorare le tue giornate
di fresco piacere.

Lasciare in infusione per 10-15 minuti.

passegoiata
_al conero €450

Tisana

Infuso ispirato ai profumi e ai colori della riserva del
Conero. Un blend a base di foglie di mora,
finocchio, menta, anice, foglie di lampone, rosa
canina, fiori di ginestra, foglie di nocciola, foglie di
fragola, foglie di corbezzolo, finocchio marino,
sambuco, petali di girasole.

Lasciare in infusione per 6-10 minuti.




( MENU )

¢ da abbinamento
a paslo

Te verde, da sorseggiare insieme alle nostre
proposte di Pesce. Saranno serviti in calice a
temperatura ambiente

Provenienza: Kagoshima, Giappone

Questo speciale Te verde, rappresenta un incrocio
di culture. Viene infatti prodotto in Giappone,
seguendo un’antica procedura introdotta piu di
500 anni fa da maestri cinesi. A differenza della
maggior parte dei te verdi giapponesi, viene
tostato al wok anziche lavorato al vapore,
conferendogli un carattere piu equilibrato e
sfumato. |l suo profilo e saporito, con un gusto
erbaceo e dolce arricchito da note floreali e
agrumate. Il gusto e leggero e rinfrescante, con una
dolcezza sottile.

Lasciare in infusione per 2-3 minuti.




( MENU )

doc livinostone  ess

e oolong

Te Oolong, da sorseggiare insieme alle nostre
proposte Plant Based

Te Oolong dal Malawi raffinato, dalle foglie
intrecciate con tonalita autunnali e punte argentate.
I liguore di un brillante color albicocca sprigiona un
aroma di arancia vivace con sfumature di frutto
della passione e ribes nero. Al palato, note dolci di
arancia e piselli freschi, lasciano una sensazione
vellutata e persistente.

Lasciare in infusione per 3 minuti.

DU erh shu € 550

le invecchialo

Te Pu Erh, da sorseggiare insieme alle nostre
proposte Brunch

Questo Pu Erh e perfetto per chi vuole concedersi
il lusso di un Te non banale e dall'ampia
complessita aromatica.

Accanto al tradizionale gusto di terra bagnata e di
sottobosco, caratteristico dei Pu Erh, questo Te vi
stupira per le sue sorprendenti note balsamiche.
Grazie alla sua capacita di stimolare il metabolismo,
e un ottimo digestivo.

Lasciare in infusione per 3-4 minuti.

)
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( MENU )

Un buon distillato e ['essenza dell’opera d:arte.' un mezzo tra
tradizione e percezione. Secondo il fondatore di Morisco
Spirits, Andrea Morisco, anconetano, il degustare e il buon
bere sono le chiavi maestre per accedere ad un universo
che con la cultura ha molto a che fare. Rimasto folgorato
dall’essenza mutevole del whisky, alla ricerca delle bottiglie
piu particolari, capaci di innescare un viaggio in Paesi e
luoghi lontani, Andrea e approdato anche qui al The Mole,
per farci conoscere cio che ancora non sappiamo.

scotch whisky o3 Zhaeel
_Mmorisco spirils seleclion =

L]

Cola ila 2011 - 13 years old SpesEr
Morisco Spirits Selection - 57,3%

lpnotico e ammaliante con un affascinante intreccio di
salamoia e sherry. Passato di prugne e fumo.
Elegantissimo. Intenso, c’e veramente di tutto

Dalle aringhe al catrame, dolce e sapido, perfettamente
bilanciato. Persistente con sentori di fumo, mandorle
salate e noci caramellate.

Longmorn 2006 - 15 years old S e OIS
Morisco Spirits Selection - 54,2%

Il malto fa da padrone. Spiccati sentori di pane, mela
verde, vaniglia e zucchero a velo. Delicato e raffinato
come solo un Longmorn sa essere. Leggermente
mentolato con note di pera, cereale e pepe bianco.
Persistente, con una punta di acidita, di macedonia fresca
e una nota cerosa accennata.

Glenlossie 2011 - 11 years old S =t
Morisco Spirits Selection - 52,8%

Fresco con note di pera, vaniglia ed erba falciata.
Seducente, con note di te verde, frutta tropicale e whisky
fudge. Persistente con sentori balsamici e di noci pecan
tostate.

Glentauchers - 13 years old SRR

Morisco Spirits Selection - 54,8% - Oloroso sherry

Complesso con sentori di torta Sacher, scorza d’arancia,
prugne secche e cannella. Delizioso con note di
caramella mou, cioccolato e uva passa. Mediamente
persistente con sentori pepati, di tabacco Kentucky

e fichi secchi.
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scotch whiskv @

Speyburn - 12 years old ESmra S

Morisco Spirits Selection - 55,2%
First fill bourbon

Ricco con note di sandalo, mandorle tostate, prugne e
cera. Complesso con note fruttate, di caramello e
plumcake. Mediamente persistente con note ferrose,
crema e cacao.

North British 1991 - 33 years old oo G4
Morisco Spirits Selection - 43,1% - Single grain

Sentori di bacche di vaniglia, ananas e ceralacca.

A seguir yogurt e canfora. Intense note di nocciola tostata
e vaniglia. Pulito ed equilibrato con sentori di liquirizia
Haribo.

Campbelltown loch €b €8
46%

Pesca morbida, albicocca e miele floreale con note di
meringa al limone e un tocco di fuliggine salata. Grasso
con note erbacee che si insinuano sotto il dolce
caramello alla vaniglia e la succosa frutta cotta. La salinita
delle alghe e le spezie dolci da forno portano equilibrio,
con sussurri di torba che fanno capolino. Sentori di
Zzenzero e noce moscata, te dolce, biscotti d’avena e
rovere sottilmente affumicato.

Lindores Abbey SR S
46% - Bourbon & Sherry Barrique

Speziato con note marcate di cereali, vaniglia, pane
appena sfornato e mirtilli. Sentori di frutta secca, malto e
agrumi. Mediamente persistente con note di cannella e
vaniglia.

Lindores Abbey SHpESNE=y
49,4% - Wine Barrique

Prugne secche, datteri, melassa, vaniglia e cioccolato al
latte. Morbido con note di frutta secca, melassa,
cioccolato fondente, cannella e zenzero. Appagante e
mediamente persistente.

Lindores Abbey SAo=sw 00
19,4% - Bourbon Barrigue

Morbida confettura di albicocche, note di toffee e un
pizzico di cannella combinate con burro e crema
pasticcera. Morbido e speziato con note di frutti

rossi, melassa, e una piacevole nota legnosa affumicata.
Setoso con note speziate e di caramello.

ey g
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2cl 4cl|

Lagavulin - 16 years old ST S
43%

Dal colore oro antico, sprigiona un aroma intenso e
complesso, con note di torba, iodio, fumo e spezie. Al
palato e ricco e avvolgente, con un finale lungo e
persistente che evoca il mare e la terra selvaggia di Islay.

Singleton of glendullan €814
14 years old

55% - Special Release

Note di guercia burrosa e succose mele e pere golden
incantano il naso, arrotondati da dolci sentori di frutta
gialla matura e toffee. Vellutato e setoso, questo e un
whisky dall'equilibrio perfetto, nato per farsi godere e
essere il protagonista della serata. -

The Glenrothes - 12 years old ) el
Morisco Spirits - 40%

Colore ambra dorato e luminoso, al naso si apre con note
di sherry, ciliegia in confettura e frutta secca tostata, una
leggera punta di vaniglia e refoli di povere di cacao.
Sorso molto piu scuro e profondo, contrasta
magistralmente il naso con toni di rovere, pellame e cuoio
che ben si fondano ai ricordi piu dolci dell’olfatto. Finale
piccante:di cannella e un accenno di zenzero.

Ardmore - 15 years old O e
Morisco Spirits - 46% - Gordon MacPhail

Avvincenti note di torba moderata, seguite da sfumature

di legno bruciato e un tocco lieve di vaniglia e spezie

dolci. Questo equilibrio tra affumicatura e dolcezza viene

arricchito da accenni di frutta secca e di malti tostati. La

complessita di gusti e sostenuta da una texture oleosa e

avvolgente, che lascia un retrogusto lungo e
piacevolmente fumoso.

cnolish whisky

Filey bay moscatel finish s el

spirit of yorkshire batch #4
Morisco Spirits Selection - 46%

Yorkshire single malt whisky maturato in botti ex-bourbon che
ha affrontato un finish in barili che avevano precedentemente
contenuto Moscatel. Imbottigliato al grado di 46%. Il profilo e

ricco con note di zucchero di canna e frutta tropicale matura,

pesca nettarina, arancia candita e zenzero.

ey g
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“irish whiskev . ¢ =

Writer's tears cask strength Sy SRS

irish whiskey 2021

Morisco Spirits - 54,5%

Un’edizione limitata di 4500 bottiglie combinazione di Single
Pot Still e Single Malt maturati in botti ex-bourbon. Un whiskey

intenso con aromi di pera, mela, pepe nero e zenzero. Al
palato € cremoso con sentori di frutta e vaniglia.

Irishman cask strength €/ €12

irish whiskey 2022
Morisco Spirits - 54,9%

Whiskey irlandese della Walsh Whiskey Distillery. Un’edizione
limitata di sole 4900 bottiglie. Uno small batch Irish Whiskey
maturato in ex-bourbon barrel intenso e potente. Al naso ha
sentori di crema pasticciera, noci tostate e spezie. Al palato e
ricco e vellutato con sfumature di frutta gialla, noce moscata,
miele e fichi.

_lapanese whﬁkv

Akashi- 40% € 10

Colore giallo ambra intenso con vivi riflessi ramati, al naso
colpisce con note dolci e speziate di cannella, caramello
e mou, accenni di pepe nero e toni piu dolci di vaniglia,
con scorza d'arancio candito in sottofondo. L'assaggio e
potente, quasi viscoso nella consistenza, molto morbido
e strutturato, ricco di rimandi tostati e torrefatti che
lasciano un lieve sentore affumicato.

Nikka- 514% €0 €10

Dal colore ambrato intenso, offre un aroma ricco e
complesso, con note di frutta matura, spezie, caramello e
legno. Al palato € potente e armonico, con un finale
lungo-e~speziato.
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Nelson’s green brier E-520C &
45,5% - Tennessee Sour Mash Whiskey

Pieno e caldo, con note di caramello, vaniglia, cannella e
mela. Robusto zucchero di canna, rotolo alla cannella,
mela caramellata e un tocco di cacao. Mediamente
persistente, con note di cannella, zucchero di canna,
mela e ciliegia scura.

Bib & tucker 6 year old CrOpES

46% - Tennessee Bourbon

Leggere e dolci note di vaniglia e erba appena tagliata si
fondono alle note piu profonde di pelle e castagne cdn a
seguire sentori di caramello. Le note di vaniglia
emergono insieme a sentori terrosi e di cannella, note di
liquirizia, segale, albicocche e un sottile sentore di
spezie.

Michter's us™ Small batch €6 €09
bourbon - 457%

Caramello, vaniglia, frutta secca e mais. Dolce e profondo
con note di uva passa e prugna secca. Di buona
lunghezza con un retrogusto dolce.

Michter's us™ Sour Mash - 43% €6 €09

Frutta fresca e caramello. Morbido con note di torta alle
mele e mais. Piacevolmente dolce e mediamente
persistente.

Michter's us*1 American whiskey £€6.°€9
41,7%
Zenzero, vaniglia, melassa e legno. Dolce‘con note di

caramello, cioccolato e frutta secca. Mediamente
persistenze e con sentori divaniglia.

Eagle Rare 10 year old €. 0%E0
45% - Kentucky straight bourbon

Delicato con note di frutti maturi autunnali, rovere tostato,
sherry e un leggero sentore di caffe. Morbido e corposo,
con note decise di sherry, cioccolato amaro e spezie
derivati dalle botti di Oloroso.
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Willett €7 €12
47% - Kentucky straight bourbon

Dolece con note di mais, zucchero caramellato, vaniglia €
noci pecan. Al palato e di buona dolcezza con note di
caramello, pepe nero, vaniglia e un tocco di rovere con
sentori di agrumi. Di media persistenza con note di
vaniglia, pepe, caramello e una spruzzata di cannella.

Wild turkey S Sl I
Rare breed - 58,4%

Kentucky straight bourbon Colore dell'lambra scuro e
profondo, mostra un olfattd deciso e complesso che si
spiega attraverso zucchero di canna, caramello e
bastoncino di vaniglia, poi cuoio e tabacco. Assaggio
dolce, morbido, giustamente ricco nei ricordi tostati, e
in perfetta linea con il profilo olfattivo, vestendosi di
numerosi richiami scuri ma anche fruttati.

Lungo il finale di scorza d’agrume, caramello e legno.

Woodford Casres =
Reserve - 43,2% - Kentucky straight bourbon

Color oro ambrato, apre al naso con aromi cremosi e
speziati di rovere e vaniglia, frutta secca, chicchi di caffe,
caramello e vaghi sentori affumicati. Liscio e morbido,
ricco e saporito, riconferma pienamente le note olfattive,
chiudendo con persistenza speziata.

Knob Creek 9 years old SRy
50% - Kentucky straight bourbon

Colore ambrato intenso con riflessi bronzo, ha naso che
sa di burro d'arachidi, legno bruciato e zucchero
caramellato, insieme a note di noce, spezie e cioccolato
fondente. L'assaggio e vivace e pieno, secco ma
giustamente morbido, avvolgente e coerente nei rimandi
olfattivi in un finale molto lungo che ricorda la vaniglia.

Maker’s mark - &=4:--€,7
45% - Kentucky straight bourbon

Color oro intenso e brillante, ha naso ricco e complesso
di frutta e spezie, scorza d’agrumi, uvetta sultanina e un
ché di rovere tostato. Pieno e morbido al palato, sa di
burro, vaniglia e noce, con bella persistenza boise.
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Buffalo trace €4 £/
40% - Kentucky straight bourbon

Colore giallo ambra molto profondo, si presenta con

aromi di caramello, vaniglie e corteccia d'albero. Al palato

veniamo accolti subito dalla dolcezza del caramello, fusa

a note di pasticceria secca che chiudono su una lieve

sensazione di sapidita. Persistenza molto buona, su ritorni
speziati di cannella.

Platte valley 46 3
40% - 100% Corn whiskey

Giallo dorato chiarissimo ed estremamente luminoso,*al

naso denota una grande gioventu, sebbene i tre anni di

affinamento, con sentori di mais e burro, incorniciati da

toni dolci che richiamano il latte e il miele. Assaggio dalla

perfetta corrispondenza, ha una consistenza quasi oleosa

che riconferma il burro iniziale ed una punta lievemente
amarognola di mandorla. Finale goloso di marshmallow.

Flight
experience

Speyside flight €20
Un viaggio tra 3 dei single malt piu eleganti di

Scozia: morbidi, fruttati e floreali, tipici della regione

Speyside. Un'esperienza raffinata per scoprire

"anima piu dolce e accogliente del whisky.

Island flight

Un percorso attraverso le isole scozzesi, tra note € 25
marine, spezie e un carattere spesso torbato. Una

degustazione di 3 whisky che racconta la forza del

mare e la varieta delle distillerie insulari.




CAPITOLO 8




CAPITOLO 8

( MENU )

Sionature cocklails:

=S e

t

Mediterraneo Spritz

Mandarino Varnelli, Extra Dry, Delizia alla cannella Varnelli,
gassosa

Sea Spritz
Liquore rosmarino e agrumi, Mezcal Selvatico,
Extra Dry, soda

Fusettone

Bitter Fusetti, Top Galvanina Soda Pompelmo Rosa

Negroni del mtarinaio
Bitter Fusetti, Vermouth Rubedo, Varnelli Caffe Moka,
Mezcal Selvatico

Gin Sonic

Gin Bombay Sapphire, succo di lime, zucchero liquido,
top Goldberg wasabi soda

Espresso Martini por favore
Vodka Stolichnaya, Liquore Varnelli Caffe Moka, caffe,
Drop Soluzione Salina

Local line
Gin Bombay Sapphire, Amaro Sibilla, Vermuth Rosso,

Angostura all’arancia

Italian Margarita
Santa Spina, Clab Culture RedNotChili Peppers, Coriandolo,
Fake Lime, Papa Borracho Agave, Drops Soluzione Salina

Paloma afumicado

Selvatico Mezcal, Succo di Lime, Papa Borracho Agave,
Soda Galvanina Pompelmo Rosa

Passion cachaca

Capucana Cachaca, succo di lime, passion fruit,
foglie basilico, ginger Ale

I’'m not a pornostar

Vodka Stolichnaya, Giffard Liquore al Sambuco, Fake Lime,
Passion Fruit, Goldberg Ginger Ale

Horse’s neck
Cognac Ysabel Regina, Goldberg Ginger Ale
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whiskv cocktails

Bobby Burns

Scotch whisky, vermouth rosso, Bénédictine

Un cocktail elegante e avyelgenterconm npteserbacee e
speziate. Il vermouth dona una dolcezza bilanciata dalle
sfumature affumicate dello Scotch, mentre la Bénédictine
aggiunge un tocco aromatico di erbe e miele. Perfetto per chi
ama un drink ricco e sofisticato.

The highball

Whisky (spesso giapponese o Scotch leggero),

soda, ghiaccio

Un cocktail semplice ma raffinato, estremamente rinfrescante. |l
whisky emerge con le sue'note delicate, mentre la soda lo
rende leggero e beverino. Una bevanda che esalta la purezza
del distillato con una bollicina vivace e piacevole.

Rob Roy

Scotch whisky, vermouth rosso, Angostura bitters

Il cugino scozzese del Manhattan, con una profondita
affumicata tipica dello Scotch. Il vermouth rosso aggiunge un
carattere dolce e speziato, mentre lAngostura regala un tocco
di amarezza equilibrato. Un cocktail ricco, elegante e
strutturato.

Old fashioned

Bourbon o rye whiskey, zucchero, Angostura bitters,

scorza d'arancia

Il re dei cocktail classici, dall'equilibrio perfetto tra dolcezza,
amarezza e calore del whisky. Il tocco agrumato della scorza
d'arancia ne esalta la complessita. Un drink intenso, avvolgente
e"salZa AR O.

Penicillin

Scotch whisky, miele, zenzero, succo di limone,

whisky torbato

Un cocktail dal carattere deciso e intrigante. Lo Scotch regala
corpo-e calore, il miele e il imone creano un perfetto
bilanciamento dolce-acidulo, mentre il tocco affumicato del
whisky torbato lo rende unico e avvolgente. Ideale per chi ama
drink complessi e aromatici.
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Whisky sour =S

Bourbon, succo di limone, sciroppo di zucchero,

albume d’uovo (opzionale)

Fresco, agrumato e leggermente dolce, con una morbidezza
vellutata grazie all’albume. Il bourbon regala una base robusta
e calda, mentre il imone dona una spinta acidula che stimola il
palato. Un classico che non stanca mai.

Godfather €9

Scotch whisky, amaretto

Un drink.intenso e'avvolgente, dove il calore dello Scotch
incontra la dolcezza mandorlata dell’amaretto. |l risultato € un
cocktail morbido e ricco, perfetto per chi ama le note di frutta
secca e un tocco di dolcezza bilanciata.

Boulevardier S
Bourbon o rye whiskey, vermouth rosso, Campari

I fratello americano del Negroni, con una profondita piu calda

e avvolgente grazie al bourbon. Il vermouth aggiunge rotondita

e spezie, mentre il Campari dona la sua classica amarezza. Un

cocktail complesso e affascinante, perfetto per chi ama il bitter.

Manhattan €9

Rye whiskey, vermouth rosso, Angostura bitters

Un cocktail aristocratico e bilanciato, con il carattere speziato e
pungente del rye whiskey che si fonde con la doleezza del
vermouth e 'amarezza dellAngostura. Elegante e senza tempo,
e il drink perfetto per gli amanti del whisky:.

Whiskey Smash ==

Bourbon Whiskey, succo di lime, zucchero liquido,

menta fresca

Un grande classico dell’arte mixology americana, reinterpretato
con eleganza: il Whiskey Smash unisce la forza morbida del
Bourbon al gusto vivace del succo di lime, addolcito da un
tocco di zucchero liquido e rinfrescato dalle foglie di menta
fresca pestate al momento. Un cocktail bilanciato, fresco e
aromatico, perfetto per chi cerca carattere e leggerezza in un
solo sorso. :
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Sionature mocktails

a Fake fusettone €/

Bitter Giffard 0.0, Galvanina Soda Pompelmo Rosa

= Negroni 0.0 S

Tanqueray 0.0, Giffard Vermouth 0.0, Bitter Giffard 0.0

U Vibras de Verano €/

Caraibos Cocco, Top Galvanina Soda Pompelmo Rosa

a Moda €/

Caraibos Cranberry, Tisana al Sambuco, Fake Lime,
Ginger Ale .
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NEL NOSTRO MENU POTETE TROVARE LE
SEGUENTI SOSTANZE O PRODOTTI CHE
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut O |

loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio a base di
grano, incluso destrosio ( 1); b) maltodestrine a base di grano (1); €) sciroppi di
glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce utilizzata come
supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; b) gelatina o colla di pesce
utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: a) olio e grasso di soia raffinato (1); b)
tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato
D-alfa naturale, tocoferolo succinato Dalfanaturale a base di soia; ¢€) oli vegetali
derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia; d) estere di stanolo
vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 7. Latte e prodotti a
base di latte (incluso lattosio), tranne: a) siero di latte utilizzato per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola; b)
lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole
(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale),
noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del
Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 'alcol etilico di origine
agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10
mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti
pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.
13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi IT 2211.2011 Gazzetta ufficiale
dell’lUnione europea L 304/43
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benelit

Sai cose una Benelit Company’?

Essere una Benefit Company significa integrare, accanto
all’obiettivo economico, una missione piu ampia: creare un
impatto positivo e misurabile sulla societa e sullambiente.
Non si tratta solo di un‘intenzione, ma di un impegno sancito
nello Statuto, che vincola I'impresa a perseguire finalita di
beneficio comune, affiancando la crescita aziendale alla
promozione del benessere collettivo. Questo si traduce in
pratiche responsabili, nel sostegno alla cultura e nel
valorizzare le risorse del territorio in modo etico e sostenibile.

The Mole incarna questa visione, non limitandosi a essere un
luogo di incontro, ma diventando un punto di riferimento per la
comunita. La sua anima e profondamente legata al territorio:
dagli ingredienti che compongono il menu, selezionati con cura
per esprimere al meglio la qualita e l'identita locale, alle
esperienze che propone, pensate per arricchire il tessuto
culturale con eventi, rassegne e momenti di condivisione.

Ogni scelta segue un principio chiaro: dare valore alle
eccellenze e creare occasioni di crescita culturale. Qui, la
cucina non e solo un’espressione di gusto, ma un mezzo per
raccontare tradizioni e innovazione. La cultura non & solo
intrattenimento, ma un elemento essenziale che trova spazio in
presentazioni di libri, incontri con autori, mostre e
performance artistiche.

The Mole e piu di un luogo: e una realta che opera con e per il
territorio, traducendo in azioni concrete la visione di un’‘impresa
che non esiste solo per generare profitto, ma per restituire
valore alla comunita di cui fa parte.
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[l nostro impeono
per la sostenibilita

Portiamo avanti un approccio integrato alla sostenibilita,
adottando pratiche che rispettano e valorizzano I'ambiente in
ogni aspetto della sua attivita.

La scelta dei materiali riflette un profondo rispetto per la Natura.
Le tovagliette utilizzate sono realizzate in carta certificata PEFC,
Sostenendo un modello di produzione che valorizza il riciclo e
la sostenibilita delle risorse, contribuendo alla tutela delle
foreste e alla riduzione dell’'uso di materiali vergini. Parte della
ibreria e costruita con pannelli EcoBoards, ottenuti dal riciclo di
/4 bottiglie di PET per metroquadro.

I locale abbraccia una filosofia plastic-free, utilizzando
esclusivamente materiali riciclabili o derivati da fonti sostenibili.
Questo impegno si traduce nell'eliminazione della plastica
monouso e nella preferenza per alternative come I'R-PET,
contribuendo a ridurre l'impatto ambientale.

Consapevole dell'importanza dell'acqua come risorsa preziosa,
The Mole ha scelto di collaborare con WAMI, un'azienda che
non solo fornisce acqua in contenitori sostenibili, ma destina
parte dei proventi alla realizzazione di progetti idrici in comunita
bisognose. Ogni bottiglia d'acqua consumata contribuisce a
donare 100 litri d'acqua a chi ne ha piu bisogno, promuovendo
un impatto sociale positivo.

Infine, la sostenibilita si riflette anche nelle pratiche culinarie.
In cucina vengono adottate tecniche di cottura e preparazione
che minimizzano il consumo energetico e riducono gli sprechi
alimentari, garantendo al contempo piatti di alta qualita. Questa
attenzione si estende alla selezione di ingredienti locali e
stagionali, supportando i produttori del territorio e riducendo
'impronta ecologica.
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